Catering Crop

MENU FEBRUARI 2026

Ledegem

Tomatensoep (T/5/Mo)
Zwitserse vink (M/S/E)
Spinazie in de room (T/M/S/So)
Aardappelen

Cressonsoep (T/M/Mo/S)

Kipstaafjes in zoetzure saus
(T/So/M/Mo/S)
Chinese mix

Rijst

Pompoensoep (S/So/M/T)
Kaasfricandon (M/S/E)

Savooikool in witte saus (M/T)

Aardappelen

Tomaatgroentesoep Florentijnse soep (S/M/So/T) Broccolisoep (S/M/So/T)
(T/M/Mo/E/S) Kervelsoep (T/M/5/So) Gevogelte cordon bleu (T/m) Ardeens gebraad
Hoeveburger (Mo/So/T/M) Spaghetti bolognaise (T/50/5) Bloemkool in bechamelsaus Worteltjes ()
Erwtjes (T) Geraspte kaas (M) (T/M/S/So) Aardappelen
Aardappelen Aardappelen Dessert

Aspergesoep (T/M/S/So)
Vogelnestjes in tomatensaus
(T/S/So/E)
Champignons
Puree (M)

Seldersoep (T/M/S)
Vlaamse kalkoenstoverij
(T/So/Su/S)
Prinsessenboontjes (T)
Aardappelen

Vool Y
W

Courgettesoep (T/M/S)
Rundsburger (Mo/So/T/M)
Rauwkostsla (E/Mo)
Aardappelen

Wortelsoep (T/M/So)
Macaroni met ham in
kaassaus (T/M)

Dessert

Tomatensoep (T/S/Mo)
Viskrokantje (v/T)
Spinaziepuree (M)

Dessert

E:Ei M:Melk Mo: Mosterd

S: Selder Sc: Schaaldieren

T: Tarwe (gluten) V:Vis



